= WIir hatten Besuch!
Vit Es war ein toller Abend!!!
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Eine braune, forsch gewiirzte Inspiration

REICHENBACH-STEEGEN: ,Brotsommelier” Stefan Keller macht Backerkollegen auf Besonderheiten aufmerksam

VOMN DORIS THEATO

Brot ist mehr als nureinSattmacher.
Brot ist Kultur, Brot ist Handwerk
auf ganz hohem Niveau - wenn es
vom Bicker und nicht vom Band
kommit. Ohne Brot keine Zivilisati-
on. Nun stehen diesem so wesentli-
chen Teil unseres Lebens die ersten
Brotsommeliers zur Seite. Einer die-
ser  Brottester”, Stefan Keller aus
Bingen, war diese Woche in Rei-
chenbach-Steegen zu Gast.

I der kleinen, aber feinen Backstube
der beiden Backermeister Karl-Heinz
und Paul Carra —besser bekannt unter
dem Mamen . Backparadies Kissel” -
ist einer der ersten 13 weloweit aner-
kannten Brotsommeliers zu Gast: Ste-
fan Keller, Backermeister und Chef
der Bickereitechnologie der Firma
CMS, einem internationalen Unter-
nehmen der Backwarenindustrie. An
der Akademie des Deutschen Backer-
handwerks in Weinheim ist Keller
eingestiegen in die Feinheiten des
Brots. Mach Monaten des Biiffelns
darf er sich mit dem schinen Titel ei-
nes Brotsommeliers schmiicken.

Sommelier” ist das franzosische
Wort fiir Weinkellner, der beratend
bei der Verkostung und Auswahl [atig
sowie filr den Aufbau, die Bestellung,
Lagerung und den Lagerbestand des
Weinsortiments verantwortlich st
Ein Brotsommelier tut dasselbe in Sa-
chen Backwaren.

Wie handwerklich gut gebacken
wird, wusste Stefan Keller schon vor
seiner Ausbildung zum Brotsomimeli-
er. SchlieBlich ist der Mann Meister
seines Fachs. Er hat sich unter ande-
rem Wissen dber die Brotkultur ange-
eignet: Mit dem ersten angebauten
Getreide und dem daraus gefertigten
Fladenbrot sei vor 11000 Jahren die
Zivilisation erst miglich geworden,

sagt er. Keller hat sich vor allem mit
der Fihigkeit auseinandergesetzt,
Brot mit allen Sinnen zu erleben. Und
er hat gelernt, das Backwerk senso-
risch zu begutachten und zu beschrei-
ben. _Die Winzer cind uns einen
Schritt voraus®, kommt der Brotsom-
melier auf den doch eher bekannten
Weinsommelier zu sprechen.

Cemeint ist wohl, dass die Winzer
sich schon langer auf die HinterfiiBe
stellen; dem Verbraucher mal unver-
bliimt, mal mit blumigen Worten sa-
gen, was fiir ein Hochprodukt der
heimische Wein doch ist und dass
dieser schlichtweg nicht zu Ramsch-
presen zu haben sein kann.

Das kommt nicht von ungefahr. Die

" Die Zuhirer schnuppern,
tasten, brechen und essen
das Musikantenbrot.

Winzer kampfen seit Jahren gegen
Billigware in den Discountern. Sie ha-
ben sich behauptet. Guter Wein hat
wieder seinen Preis und der ist és den
Weinfreunden auch wert. Mit dem
Brot ist das irgendwie nicht anders.
Der Trend in den vergangenen |ahren
liegr ohne Frage aul dem schnellen
Brot aus dem Discounter. Das ist so
billig, da stért der nicht mehr vorhan-
dene Genuss am Tag zwei gar nichr
Die Miilltonne wartet, ein frisches Bil-
lighrot muss her.

Den Bickern fehlen die Kunden, sie
miissen sich was einfallen lassen. Das
haben die beiden Bickermeister aus
Reichenbach-Steegen schon lange ge-
tan, ganz ohne Sommelier. Sie ver-
edeln ihr Brot schon seit Lingerem
mit einer gehdrigen Portion Anstren-
gung, sind aufl Wochen- und Bavern-
markten ziinftig im Dirndl und im
Weil des Bickers deutlich als Brot-
Handwerker erkennbar und sie geben

ihrem Brot, etwa dem Musikanten-
brot, schon langst einen Bezug zur Re-
IO,

i unserer Brot sind nur regionale
Mehle aus der Westpfalz drin, die hier
langsam und mit viel Zeit verarbeitet
und gebacken werden. Nix mit
schnell-schnell”, kommi Backermeis-
ter Karl-Heinz Carra auf die Gepflo-
genheiten in seiner Backstube zu
sprechen. Das heiBr eben auch, dass
Schlevderpreise und eine Hand-
werkshickerei nicht zusammenpas-

SEN.

Kopfnicken bei seinen Bickerkolle-
gen aus dem Umland, die in Reichen-
bach-Steegen dem  Brotsommelier
aufmerksam folgen. Der versteht sich
als _Botschafter fiir gutes Bror* und
will dem Brot zu seiner wahren Wer-
tigkeit zuriick verhelfen.” Sagt jeden-
falls Stefan Keller: Ein Bickerbrot ist
nicht nur einfach lecker. Es besticht
mit Form, Farbe, Geruch und mit Ge-
schmack ™ Um das zu vermitteln, ist
der Sommelier da.

Da siczt die kleine Runde vor dem
Teigexperten. Schiuppert, betastet,
bricht und - ganz klar! - isst das ge-
reichte Musikantenbrot. Schon er-
staunlich, welche Inspirationen so ein
Laib Brot hervorrufen kann: Vion kas-
tanienbrauner Farbe unter forsch be-
mehlien Gewiirzen® ist die Rede, von
einer Kruste, die nicht einfach nur fest
ist und sich herrlich anfiihlt, sondern
zudem _ristig duftet mit zart sdwerli-
cher Note”.

Der Anblick der offenen Brotschei-
be wird gleich zum Gedicht, wie er
sich _pong in erdiger Farbe” verlo-
ckend dem Gaumen darbietet - ge-
nauso, wie es der Plalzer mag: mit ge-
trocknetem Schinken oder mit Butter
und Latwerge. Und damit hat der
Brotsommelier auch noch was in Rei-
chenbach-Steegen gelernt. Latwerge
war ihm fremd. Bisher.

i

«Der Geruch des Brots ist der Duft aller Diifte”, hat der tschechische Litera-
tur-Mobelpreistriger laroslav Seifert geschrieben. Es ist der Urduft unseres
irdischen Lebens, der Duft der Harmonie, des Friedens und der Heimat.” Hier
fiihrt Stefan Keller seine Reichenbach-Steegener Kollegen Paul und Karl-
Heinz Carra in die Geheimnisse der Backkunst ein. FOTO: VIEW
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KREIS KOMPAKT

Motorradfahrer fahrt
Hund tot und fliichtet

MEHLINGEN. Ein Motorradiahrer hat
am Donnerstagabend einen kleinen
Hund totgefahren und ist dann ge-
fichuet. Wie die Lauterer Polizei ges-
terfu berichtete, war der 31-jahrige
Hundehalter mit seinem Cocker-Spa-
niel in der Mehlinger Dreihiibelstrae
unterwegs. Er wollte mit dem ange-
leinten Hund gerade die Kreuzung zur
Hofstralle liberqueren, als ein Motor-
radiahrer mit Gberhohter Geschwin-
digkeit angerast kam und das Tier er-
fasste. Der Unbekannte setzte seine
Fahrt nach dem Unfall einfach in Rich-
tung Sportplatz fort. Der Vierbeimer
verendete noch an der Unfalistelle.
Die Polizei sucht nun Zeugen, die An-
gaben 1u dem rasenden Biker machen
kdnnen. Himseise an die Lauterer Po-
lizeinspektion 1 unter Telefon 0631/
369-2150. |red

IUR PERSON

Lilli Anna Rizzi, Leiterin der kommue-
nalen Kindertagesstitte im Oristei
Miesau, hat ihr 40. Dienstjubil dum be-
gangen. Der Bruchmihibach-Miesau-
er Orsbirgermeister Klaus Neumann
{SPD) wird thr am kommenden Mon-
tag, 12. September, eine Dankurkun-
de des Landes (iberreichen. Lilli Anna
Rizzi war nach ihrer Ausbildung von
1976 bis 2001 in der protestantischen
Kindertagesstitte  Hitschenhausen
als Gruppen= und stelvertretende Lei-
terin Litig. Seit Januar 2003 leitet sie
die Kita Miesau. |red

ACHTUNG, RADAR!

Das Polizeiprasidium Westplalz hat
fiir morgen Geschwindigkeitskontrol-
len auf der B48 bei Hochspeyer ange-
kiindigt.

Maturerlebnisbad

bleibt vorersi gedffnet

Wegen des Sommers ohne Ende”,
wie & gestern in einer Mitteilung der
Verwaltumg hieB, wird das Naturer-
lebnisbad Landstubl noch nicht dicht




